ISLAY ALES — ECOSSE
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ISLAY ALES
LEANN AN ILE
BIG STRAND CRAFT LAGER

Rafraichissant, Equilibré, Citronné
Le single malt Ecossais accessible sans concession sur la qualité.

Islay Ales est la brasserie emblématique de I'lle d’Islay, au large de la cdte occidentale de I'Ecosse, reconnue
mondialement pour ses whiskies tourbés. Elle a été fondée en 2003 a Bridgend dans une ancienne ferme par des
passionnés de biere et de traditions locales. Les premiéres bieres ont été commercialisées en 2004, avec la
volonté de proposer des recettes artisanales et authentiques.

Portée par un savoir-faire artisanal et un profond attachement a son terroir, Islay Ales fagonne sur place une
gamme variée de biéres, de fermentation basse (lager) ou haute (ale, IPA ou stout), disponibles en cannette ou
en f(t dans la majorité des bars, hotels et restaurants de I'ile. Elle approvisionne aussi de nombreuses distilleries,
en particulier au moment du Feis Isle au mois de juin.

La brasserie est désormais installée un peu plus au sud, au lieu-dit Glenegedale, juste en face de I'aéroport et sur
le méme site que la distillerie Laggan Bay, dans des locaux adaptés, équipés d’'un matériel moderne et
performant.

Les bieres Islay Ales refletent I’esprit unique de I'fle : tradition, qualité et caractére, offrant aux amateurs de biére
une exploration différente des saveurs écossaises, enracinée dans une communauté vivante et une culture
brassicole résolument locale.

Big Strand Craft Lager (4%) est une biére légére aux notes citronnées rafraichissantes Big Strand est un clin d’ceil
a la plus longue plage de d’Islay, bordant les principaux lieux d’extraction de la tourbe qui en a fait sa renommée.
On peut y admirer une splendide vue sur la péninsule Oa et la frontiére avec une ile voisine, I'lreland.
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Matiéeres Premieéres : Houblon Allemand, Américain et
Slovénien
Fabrication : Basse fermentation.
TAV . 4 % vol.
Dégustation : Robe : or clair

Nez : citronné et floral.
Bouche : citronné, droit et frais.

Moment : Apéritif.
Cannette : 44 cl.
Conditionnement : Fardeau de 12.
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