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DISTILLERIE ESCAGNAN.
SINGLE MALT WHISKY
70cl, 45%, Carton de 6 bouteilles

Un single malt délicatement façonné pour révéler toute la richesse 
et la subtilité d’Escagnan.

Nez: Fin et délicat. Marqué 
par le malt et céréales avec 
des notes vanilles et 
boisées.

Bouche: Attaque douce 
et équilibrée. Céréales 
toastées, fruits mûrs, 
vanille et épices douces.

Finale: Chaleureuse et 
persistante. Gourmande 
avec la vanille et les épices.

Située à Eauze, au cœur du pays de l’Armagnac, la Distillerie Escagnan est dirigée depuis 2019 par les
frères Julien et Alexandre Leroux. Héritiers de l’exploitation familiale, ils cultivent et transforment leurs
propres céréales (orge, maïs) et les fruits de leur verger, notamment la prune d’ente. Équipée d’une
brasserie et de deux alambics, la distillerie maîtrise toute la production, de la matière première à la
bouteille.

Matière Première :
Orge maltée 

Moment : En 
dégustation, apéritif ou 
digestif.

Fabrication : 
Brassage, fermentation horizontale et double distillation 
sont réalisés à la Distillerie Escagnan. Vieillissement 2,5 
ans en ex-fût de Bourbon puis 6 mois en fût de sherry 
oloroso.

Conseil de dégustation

Et pour en savoir un peu plus sur Escagnan….
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