A. ROBOREL DE CLIMENS - France

LE BLEND by ARC

Fruité, Elégant, Intense

Un joli whisky frangais facile a déguster !

A. Roborel De Climens a été créé en 2018 par Aymeric Roborel de Climens, un cenologue bordelais, avec une
idée simple en téte : créer des whiskies aux accents vignerons. Sa méthode et sa signature : des single malts
affinés en fat de vin mono-cépage afin que chaque cuvée refléte le terroir et le cépage dont proviennent les
barriques. Une idée aussi simple que géniale qui a lui ouvert les portes du succes.

Le Blend by ARC illustre la philosophie d’A. Roborel de Climens : transposer I'expertise cenologique au monde
du whisky. Plutot que de suivre des codes écossais stricts, la marque assemble et affine pour que chaque cuvée
raconte un terroir vinicole francais. Le Blend by ARC est pensé comme une porte d’entrée : un whisky convivial,
lisible, a proposer en premier choix pour des clients curieux du « whisky a la francaise »

Matiéres Premiéres : Orge maltée francgaise et mais.

Alambics : Carl hybride.

Fabrication : Double maturation d’abord en
fat de chéne ameéricains ex-
bourbon.

TAV : 40 % vol.

Dégustation : Robe : jaune paille
Nez : douceur vanillée, notes
confiserie
Bouche : légere gourmandise

céréaliere, fruits mdrs et une
pointe herbacée ; équilibre rond
et accessible

Finale : nette, vanillée, sur le thé
noir / notes séches

o Moment : Apéritif. Pur ou en cocktail.
\:49 a@é“/ | Bouteille : 70cl.
w HISK 5 Conditionnement : Carton de 6.
Etui : Oui.
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