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A 70cl, 46%, Caisse de 6 bouteilles

Distillerie

La force du terroir et la finesse du temps.
Boisé, Fruité et Intense.

9 Matiere Premiére : @ Fabrication: _ _
%> Orge crue et maltée et Apres deux distillations a flamme directe, ce whisky est
mais. doublement maturé: Un an en flt de chéne frangais neuf
puis deux ans en ft ex-Cognac. Réduit lentement a 46°
par Ueau de source de Saugane pour préserver la
richesse aromatique.

Conseil de dégustation

Moment: En
o . .
— dégustation.

Nez: Floral et boisé avec
C=) une fin sur la gourmandise
des fruits blancs.

Bouche : Modérément
boisé et légerement
épicé.

Finale: Sensation de

patisserie avec la vanille et
finale sur la poire.
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Et pour en savoir un peu plus sur Landa’s....

Petit-fils de bouilleur de cru et cuisinier de formation, Mathieu Recoules crée Landa’s (« plaine » en
occitan) en 2019 a Lestrade-et-Thouels, prés de Rodez. Il y brasse puis distille principalement de
lorge, du seigle et du mais, dont une partie provient de producteurs voisins. Equipée d’un alambic &
repasse SOFAC de 400 L, la distillerie produit des whiskies par double distillation, vieillis en flts de
chéne, cognac, porto ou calvados, avant assemblage.

www.free-spirits.fr

Contacts: 0142 72 25 38 —info@free-spirits.fr

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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