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L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É .  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .

LANDA’S
BROUSSE
70cl, 46%, Caisse de 6 bouteilles

La force du terroir et la finesse du temps.
Boisé, Fruité et Intense.

Nez: Floral et boisé avec 
une fin sur la gourmandise 
des fruits blancs.

Bouche : Modérément 
boisé et légèrement 
épicé.

Finale: Sensation de 
pâtisserie avec la vanille et 
finale sur la poire.

Petit-fils de bouilleur de cru et cuisinier de formation, Mathieu Recoules crée Landa’s (« plaine » en
occitan) en 2019 à Lestrade-et-Thouels, près de Rodez. Il y brasse puis distille principalement de
l’orge, du seigle et du maïs, dont une partie provient de producteurs voisins. Équipée d’un alambic à
repasse SOFAC de 400 L, la distillerie produit des whiskies par double distillation, vieillis en fûts de
chêne, cognac, porto ou calvados, avant assemblage.

Matière Première :
Orge crue et maltée et 
maïs.

Moment : En 
dégustation.

Fabrication : 
Après deux distillations à flamme directe, ce whisky est 
doublement maturé: Un an en fût de chêne français neuf 
puis deux ans en fût ex-Cognac. Réduit lentement à 46°
par l’eau de source de Saugane pour préserver la 
richesse aromatique.

Conseil de dégustation

Et pour en savoir un peu plus sur Landa’s….
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