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L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É .  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .

DISTILLERIE ESCAGNAN.
VIEILLE PRUNE
70cl, 42%, Caisse de 3bouteilles

Né des meilleurs fruits du verger, la première  eau-de-vie d’Escagnan 
révèle l’élégance de la prune.

Nez: Franc et délicat. 
Prune fraîche et mûre et 
nuances fruitées.

Bouche: Ronde et 
soyeuse. Belle intensité 
fruitée. Texture soyeuse.

Finale: Longue et 
chaleureuse. Empreinte 
fruitée et raffinée.

Située à Eauze, au cœur du pays de l’Armagnac, la Distillerie Escagnan est dirigée depuis 2019 par les
frères Julien et Alexandre Leroux. Héritiers de l’exploitation familiale, ils cultivent et transforment leurs
propres céréales (orge, maïs) et les fruits de leur verger, notamment la prune d’ente. Équipée d’une
brasserie et de deux alambics, la distillerie maîtrise toute la production, de la matière première à la
bouteille.

Matière Première :
Prune d’Ente du verger 
de l’exploitation

Moment : En 
dégustation ou en 
digestif.

Fabrication : 
L’ensemble des opérations est réalisé à la Distillerie 
d’Escagnan. Plusieurs étapes de fabrication sont 
nécessaires : La sélection des fruits, la fermentation, la 
distillation et le vieillissement en fût neuf puis fût de 
Sauternes.

Conseil de dégustation

Et pour en savoir un peu plus sur Escagnan….

Une eau de vie de malt, distillé avec caractère et 
élevé avec élégance.
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