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L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É .  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .

MANA’O
RHUM BLANC RANGIROA
70cl, 48,5%, Carton de 6 bouteilles.

Sauvage par nature, pur par choix.
Naturel, Pur et Puissant.

Nez: Fin et chaleureux 
avec une canne fraîche, 
fleurs blanches, minérales 
et légère note terreuse sur 
la truffe.

Bouche : Suave avec la 
sucrosité de la canne, 
fruits blancs. Très fin et 
complexe.

Finale: Grande persistance 
aromatique.

Fabrice Baffou relance en Polynésie la culture de cannes ancestrales et indigènes, cultivées
biologiquement à Tahiti, Tahaa et Rangiroa. Pressé quelques minutes après la récolte, le jus fermente
puis est distillé à Tahiti, à la distillerie Mana’o. Depuis 2015, ses rhums artisanaux célèbrent les terroirs
polynésiens. Blancs, vieux ou maturés en amphore, ils expriment toute la richesse et la singularité de
ces cannes d’exception

Matière Première :
Pur jus de canne 
première presse, issu 
de variétés ancestrales 
certifiées AB cultivées 
sur l’atoll de Rangiroa.

Moment : Rhum 
d’accord à l’apéritif.

Fabrication : 
Le jus de canne est extrait rapidement après la coupe, 
puis fermenté quelques jours avant d’être distillé .

Conseil de dégustation

Et pour en savoir un peu plus sur Mana’o….
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