PARIS @ 1890 Brasserie GALLIA — France — Seine Saint-Denis

GALLIA

BIERE SAUVAGES BARRIQUEE
GALLIA Nelson Oxydatif

OXYDATIVE, PRECISE, GOURMANDE

Une sour a la douceur fruitée

Jacques Ferté et Guillaume Roy se lancent en 2009 en reprenant Gallia, une ancienne brasserie
parisienne abandonnée. Leur ambition : Redonner ses lettres de noblesse a cette marque historique
francaise. C'est désormais chose faite et la brasserie dernier cri de Sucy en Brie produit une gamme
réguliére qui connait un succes croissant.

Dans la brasserie historique de Pantin, Rémy Maurin, brasseur en chef, et grand amateur de vins
natures laisse désormais libre court a sa créativité, dans une gamme plus pointue, Sauvages. D’un coté,
les bieres élevées en fit ou en amphore. De 'autre des biéres brassées avec du raisin. Parfois les deux.
Des matieres premieres sélectionnées avec soin, des levures indigénes, du raisin (mais pas que), des
macérations longues, des procédés inspirés de la vinification, de I’élevage en barrique et/ou en
amphore de grés, du temps et surtout beaucoup d’amour, voila Gallia Sauvages, une gamme a la
frontiere entre biére & vin.

Gallia Sauvages Nelson Oxydatif est un assemblage de plusieurs barriques et amphores de gres qui
ont développé un voile oxydatif. Ce qui rend cette biere on-ne-peut plus surprenante.

Matieres Premieres : Eau, malts, sucre, houblons, levure.

Fabrication : Assemblage de plusieurs barriques et amphores de gres qui ont développé
un voile oxydatif.

TAV:11,2%

Dégustation : Le nez nous rappelle le Jura, en bouche des notes oxydatives de pommes
mdares.

Date : 2020
Bouteille : 66¢l
Conditionnement : 6

Etui : Non
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