DISTILLERIE MICLO

& N4 GINFORESTIER.
DISTILLATEUR-LIQUORISTE

DErUIS ﬂ 1962

Matiere Premiere :

baies de geniévre, grains de
coriandre, racine d’angélique,
écorce de cannelle, cardamome,
zestes de citron + baies sauvages
d’alisier, prunelle, sorbier, sureau,
églantine, myrtille et cerise

S

jéispmns
DISTRIBUTION

SPIRITUEUX

—_—

VINS - BIERES -

70cl, 43%, caisse de 6 bouteilles.

L’ame de la forét, distillée avec passion.
Rondeur, Complexe et Sous-Bois .

Fabrication : Sélection minutieuse de botaniques

et de baies sauvages locales longuement
macérées dans un alcool neutre. La distillation,
lente et progressive en alambic de cuivre au bain-
marie, préserve toute la richesse aromatique. Seul
le cceur de chauffe est conservé. Le gin poursuit
ensuite son vieillissement dans nos caves.

Conseil de dégustation

Moment : Pur surglace
ou en cocktail.
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Nez: Intense et
complexe avec des notes
d’agrumes, de sous bois
et résineuse.

&= Bouche : Charnue et
racée avec une grande
expression.

Finale: Grande longueur
tout en richesse et

FORESTIER
) rondeur.
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Et pour en savoir un peu plus sur Miclo....

Située au cceur de UAlsace, la Distillerie Miclo a été fondée en 1962 par Gilbert Miclo, distillateur
ambulant, qui souhaitait créer sa propre entreprise. En 1995, son fils Michel reprend Uaffaire familiale.
Maintenant c’est Bertan Lutt-Miclo qui perpétue un savoir-faire transmis depuis 3 générations. Cela
fait plus de 60 ans que la maison Miclo valorise les richesses du terroir alsacien tout en préservant la
tradition et la qualité qui font sa réputation.

www.free-spirits.fr

Contacts: 0142 72 25 38 —info@free-spirits.fr

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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